MUNICIPIO DE ARARAQUARA

DECRETO N¢ 11.973
De 05 de junho de 2019

Regulamenta a Lei N2 9.330 de 19 de jultho de
2018, que cria o Servico de Inspe¢do
Municipal ~ SIM, e da outras providéncias.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE ARARAQUARA,
Estado de S3o Paulo, no uso de suas atribui¢des conferidas pelo inciso 1V, in fine,
do art. 112 Lei Organica do Municipio de Araraquara, e, tendo em vista o disposto
na Lei Municipal n2 9.330, de 19 de jultho de 2018;

DECRETA:

CAPITULO I
DA INSPECAO E REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 12 A inspecdo e a fiscalizacdo sanitdrias dos
produtos de origem animal em todo ¢ Municipio de Araraquara serdo exercidas
nos termos da Lei n2 9.330, de 2018, da Lei Federal n2 1.283, de 18 de dezembro
de 1.950, da Lei Federal n2 7.889, de 23 de novembro de 1.989, do Decreto
Federal n2 5.741, de 30 de marco de 2006, sem prejuizo da incidéncia de demais
normas técnicas expedidas por érgdos competentes e das normas técnicas.

§ 12 O Servico de Inspegdo Municipal estabelece as
normas para execug¢do da inspecdo e fiscalizacdo industrial e sanitdria dos
produtos de origem animal, comestiveis e n3o comestiveis, sejam ou ndo
acondicionados, transformados, manipulados, fracionados, recebidos,
depositados e em transito, no dmbito do municipio de Araraquara.

§ 22 Compete a Secretaria Municipal do Trabalho e
Desenvolvimento Econdémico disponibilizar e coordenar o treinamento técnico
do pessoal envolvido no Servigo de Inspe¢io Municipal.

Art. 22 O Servigo de Inspecdo Municipal respeitara
as especificidades dos diferentes tipos de produtos e das diferentes escalas de
producdo, incluindo a agroindustria rural de pequeno porte.

Art. 32 A fiscalizacdo a ser exercida nas casas
atacadistas e nos estabelecimentos varejistas que exponham ao comércio

prodytos de origem animal é de competéncia da Secretaria Municipal de Satide, /Y\'(Z
eio da Vigilancia Sanitaria Municipal (VISA), observadas as normas da
egisldcdo vigente.

o e




/
MUNICIPIO DE ARARAQUARA

Art. 42 Os produtos e matérias-primas devem ser
inspecionados e reinspecionados tantas vezes quantas forem necessarias, antes
de serem disponibilizados ao consumo final.

§12 Os produtos contaminados ou alterados, nao
passiveis de aproveitamento, serdo incinerados ou inutilizados mediante a
aplicagio do agente fisico ou quimico, devendo ser lavrado os respectivos
termos.

§22 Os produtos e matérias primas que forem
julgados improprios para o consumo humano na reinspecao poderdo, mediante
fundamentada manifestacdo do Servigo de Inspe¢do Municipal, ser destinados
ao aproveitamento condicional, como subprodutos industriais, derivados nao
comestiveis e para alimentacdo animal, depois de retiradas as marcas oficiais e
submetidos 3 desnaturacao, conforme o caso.

Art. 52 E proibido o ingresso de produto ou
matéria-prima de origem animal em estabelecimento sob inspe¢do municipal
cujo estabelecimento de origem ndo possa ser claramente identificado, devendo
tal estabelecimento estar obrigatoriamente registrado:

I — no Servigo de Inspe¢do Municipal;

Il — no Servigo de Inspegdo do Estado de Sdo Paulo
{S.L.S.P.}; ou

11 = no Servico de inspegdo Federal (S.1.F.).

Paragrafo Unico. E proibido o retorno ao
estabelecimento de origem de produtos que, na reinspegdo, sejam considerados
impréprios para o consumo, devendo-se promover o seu aproveitamento
condicional, nos termos do artigo 42 deste decreto, ou inutilizagdo.

Art. 62 Na reinspecdo de carne, esta deve ser
condenada se apresentar qualquer alteragdo que faga suspeitar processo de
putrefacdo, contaminagdo bioldgica, quimica ou indicios de zoonoses.

Art. 72 Nos entrépostos onde se encontram
depositados produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos sob
inspecdo municipal, estadual ou federal, bem como nos demais locais, a
reinspe¢do deve especialmente visar a:

1 — conferir a documentagdo sanitaria que
acompanha o produto, quando for o caso;

It — identificar os rétulos com a composi¢do e as
matgas oficiais do produto, bem como o numero de registro, a data de
ricdgdo, prazo de validade, nimero de lote e informagBes sobre a
conservacdo do produto;

t — verificar as condi¢Bes de integridade dos
envoltérios, recipientes e sua padronizagdo; e
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IV — verificar os caracteres organolépticos,
coletando amostras para analise fisico-quimica e microbioldgica, quando
necessario.

Art. 82 Os procedimentos relativos a inspecao
“ante mortem” e “post mortem”, assim como as operagbes de abate normal,
abate de emergéncia, critérios de destinagdo e julgamento serdo executados
conforme estabelecido em legislacdo federal, bem como em normas técnicas
expedidas por orgdos competentes.

Art. 92 Os procedimentos relativos a inspegdo de
leite e derivados, mel e produtos das abelhas ser8o executados conforme
estabelecido em legislacdo federal, bem como em normas tecnicas expedidas
por 6rgdos competentes.

CAPITULO 1
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 10. As atividades no estabelecimento somente
serdo iniciadas apos a realizagdo da fiscalizagdo prévia de todas as dependéncias,
situac3o em relacdo ao terreno, instalagdes, equipamentos, natureza e estado
de conservagio das paredes, pisos e pé-direito, bem como da rede de esgoto e
de abastecimento de agua, descrevendo detalhadamente a procedéncia,
distribuicdo, canalizagdo e escoamento.

Art. 11. Os estabelecimentos de produtos de
origem animal funcionardo somente se estiverem devidamente instalados e
equipados com as dependéncias minimas, magquinarios e utensilios diversos, de
acordo com a natureza e a capacidade de produgdo, satisfeitas as seguintes
condicdes basicas:

| — localizar-se em pontos distantes de fontes
produtoras de odores indesejaveis e de contaminagao, de qualquer natureza;

Il - dispor de pé-direito nas diversas dependéncias,
de modo a permitir a disposicio adequada dos equipamentos, a execugao
higiénica e sanitéria das atividades e contribuir com a ventilagao do ambiente;

1l = dispor de luz natural e artificial, bem como de
ventilagdo suficiente, em todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades
em ordem tecnolégicas cabiveis, de modo a evitar-se que os raios solares
prejudiquem a natureza do trabalho nelas desenvolvido, sendo que, se a
iluminac3o for artificial, feita através de luz fria, as idmpadas deverdo ser
adequadamente protegidas, proibindo-se a utilizagdo de juz colorida que
e ou determine falsa impressdo de coloragdo de produtos;

_ IV — dispor de energia elétrica suficiente para o
adequado funcionado dos equipamentos, devendo sua distribuicdo, nas
indtalacBes, ser externa, com protecdo através de conduites ou calhas
apropriadas, e de forma a ndo prejudicar os trabathos nas dependéncias;
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V — possuir piso de material liso, resistente a
abrasdo e corrosdo, impermeavel, lavavel, ligeiramente inclinado, de modo a
facilitar a coleta e o escoamento das aguas residuais, bem como a permitir sua
limpeza e higienizacdo;

VI — ter paredes lisas, resistentes, impermedveis,
com material aprovado pelo Servigo de Inspegdo Municipal, de cor clara, de facil
tavagem e higienizagao;

. VIl = possuir forro de material resistente @ umidade
e a vapores, construido de modo a evitar o acumulo de sujeira e contaminagao
gue propicie boa higienizacdo, podendo o forro ser dispensado nos casos em que
a cobertura proporcionar perfeita veda¢do a entrada de poeira e animais
sinantropicos e que propicie perfeita higienizagao;

Vill - dispor de telas milimétricas em todas as
janelas, passagens para o exterior ou outra abertura, de modo a impedir a
entrada de insetos;

IX — dispor de eficiente controle de pragas;

X - possuir, quando necessario, instalagGes de frio
em numero e area suficientes segundo a capacidade e a finalidade do
estabelecimento;

Xl - dispor, nos locais de acesso as dependéncias
de manipulacdo de comestiveis, de estrutura de higienizagdo para as maos e
botas;

XH = dispor de rede de abastecimento de agua para
atender suficientemente e exclusivamente, 3s necessidades totais do
estabelecimento, de forma a nédo interromper o processamento, sendo que a
agua utilizada nos estabelecimentos deve atender aos padrdes de potabilidade
estabelecidos em legislagdo vigente;

_ XHI — dispor de agua fria abundante e, quando
necessario, de instalagbes a vapor e de dgua quente, em todas as dependéncias
de manipulacio e preparo, ndo s6 de produtos, como dos subprodutos ndo
comestiveis;

XIV — dispor de mesas recobertas de material liso,
resistente, impermeavel, e suficiente lisa e de facil lavagem e higienizac¢do, ou
aco inoxidavel para os trabalthos de manipulagdo e preparo de matérias-primas
e produtos comestiveis, montadas em estrutura de material adequado e
construidas de forma a permitir facil e perfeita higienizac¢do, sendo vedado o uso
de estrutura de madeira pura e simples;

XV - dispor de tanques, caixas, bandejas e
quaisquer outros recipientes de inox ou material impermeavel, de superficie lisa
e facil lavagem e higienizag3o, sendo que os tanques, segundo suas finalidades,
podarjo ser de alvenaria, convenientemente revestidos de material ceramico,
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XVl - dispor do equipamento necessdrio e
adequado aos trabalhos, obedecidos aos principios de técnica industrial, de
eficiéncia e eficicia comprovadas, e facilidade de higienizagao, inclusive para o
aproveitamento condicional previsto no § 12 do art. 42 deste decreto, bem como
para o preparo de subprodutos ndo comestiveis;

XVill - dispor de depdsitos adequados para guarda
de ingredientes, embalagens, continentes, materiais ou produtos de limpeza,
utilizados no estabelecimento; e

XIX - possuir, de acordo com a natureza do
estabelecimento, depdsito para chifres, cascos, 0ss0s, adubos, crinas, alimentos
para animais e outros produtos e subprodutos ndo comestiveis, localizados em
pontos afastados dos edificios onde sdo manipulados ou preparados produtos
destinados a alimentag¢do humana.

Art. 12. Os estabelecimentos, além de satisfazer as
condi¢cdes presentes neste decreto, devem satisfazer as condi¢bes da sua
categoria, em atendimento a legislagdo vigente e as normas técnicas aplicaveis
expedidas por 6rgdos competentes.

Art. 13, Nenhum estabelecimento de produto de
origem animal pode ultrapassar a capacidade de suas instalacdes e
equipamentos.

CAPITULO I
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 14. Todas as dependéncias e os equipamentos
dos estabelecimentos devem ser mantidos limpos e higienizados antes, durante
e apods a realizagdo dos trabalhos de rotina, dando-se conveniente destinado as
aguas servidas e residuais.

Art. 15. £ obrigatéria a implementacdo de
programas de autocontrole conforme particularidades de cada estabelecimento.

Art. 16. Todas as vezes que for necessdrio, o
Servico de inspecdo Municipal deve determinar a substituicdo, raspagem,
pintura e reforma de pisos, paredes, tetos e equipamentos do estabelecimento.

Art. 17. A critério do Servico de Inspegdo
Municipal, sempre mediante decisdo fundamentada, podera ser dispensada a
imperpidabilizacdo de paredes em dependéncias onde se trabalha com
equippmentps fechados.

Art. 18. As caixas de sedimentacdo de substancias
residuas devem ser frequentemente inspecionadas e devidamente limpas.
J In
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Art. 19. Os maquindrios, carros, tanques, caixas,
mesas e demais materiais e utensilios utilizados para transporte, depdsito de
produtos de origem animal n30 comestiveis, deverfo estar convenientemente
identificados e ndo poderdo ser utilizados para produtos comestiveis.

Art. 20. As camaras frias devem atender as mais
rigorosas condi¢des de higiene, iluminagdo e ventilacio e deverdo ser limpas e
desinfetadas pelo menos uma vez por ano, ou a critério do Servico de Inspecio
Municipal, sendo obrigatoria a exibi¢do, em local de facil visualizag3o, adataeo
responsavel pela limpeza e desinfecgio.

Art. 21. E proibida a entrada e permanéncia de
cdes, gatos, aves, passaros e outros animais no estabelecimento.

Art. 22, Os funcionarios que manipulem produtos
comestiveis, desde o recebimento até a embalagem, devem estar devidamente
paramentados, conforme legislagdo em vigor, usando uniformes préprios e
limpos em cor clara, adequados a natureza do servigo.

§12 Os funcionarios devem:
I — vestir gorro ou touca gue contenha todo o

cabelo;
il - vestir calga comprida, sapato ou bota, camiseta
e avental; e
' Hi-ndo utilizar adornos nos pulsos, dedos, pescogo
e orelhas.

§ 22 E obrigagio do proprietirio do
estabelecimento fornecer todos 0s equipamentos para que os funciondrios
possam desempenhar suas atividades.

Art. 23. Fica proibida a utilizagdo de areas nas quais
se procedam a manipula¢Bes de alimentos para realizac3o de outras atividades
que ndo se relacionam ao trabaltho afim, bem como depositar produtos, objetos
e material estranho a finalidade na dependéncia.

§12 Ndo é permitido fazer refeigbes nos locais onde
sdo realizados trabathos de manipulagdo de alimentos.

§22 E proibido fumar em qualquer dependéncia do
estabelecimento.

§32 E proibido varrer a seco nas dareas de
ao do estabelecimento.

Art. 24. Fica vedada a entrada de pessoas
estkanhas/as atividades, salvo quando devidamente paramentadas.




Art. 25. E proibido empregar na coleta, embalagem
ou conservagdo de matérias-primas ou produtos usados na alimentac¢do humana
qualquer utensilio que, pela forma, composicdo ou conservacdo, possa
contaminar as matérias-primas ou produtos, colocando em risco iminente a
saude publica e satde dos consumidores.

Art. 26. Os estabelecimentos deverdo dispor de
vestiarios, sanitdrios e demais dependéncias necessarias, em nimero suficiente,
proporcional ac funcionamento do estabelecimento, instalados separadamente
para cada sexo, sem acesso direto a drea de produgio/manipulagdo.

Pardgrafo Gnico. Os sanitarios devem estar
providos de sabonete liquido e toalha de papel ndo recicidvel.

Art. 27. Os funciondrios do estabelecimento
deverdo portar atestado de saude ocupacional, atestando sua aptidio a
manipulagdo de alimentos além de curso de boas praticas de fabricac3o.

Parégrafo dnico. Sempre que ficar comprovada
qualquer condigdo que represente risco 3 inocuidade do produto, o manipulador
devera ser afastado de suas fungdes.

Art. 28. Nos estabelecimentos que manipulem
leite e seus derivados, é obrigatéria a rigorosa lavagem e esterilizagdo dos
vasilhames antes de seu retorno aos postos de origem.

Art. 29, Nas areas destinadas aos abates de
animais e suporte para essa finalidade, é obrigatdria a existéncia de recipiente
com desinfetante e/ou descarga de vapor para esterilizagdo das facas, ganchos
e outros instrumentos de trabalho ou utensilios.

Art. 30. O Servigo de inspegdo Municipal podera
exigir em qualquer ocasido, desde que julgue necessario, quaisquer outras
medidas higiénicas nos estabelecimentos, dreas de interesse, suas dependéncias
€ anexos.

Art. 31. As instalagBes préprias para a guarda,
0 e contengdo de animais vivos ou depositos de residuos industriais, devem
ser ldvadas e desinfetadas tantas vezes quantas forem necessarias.

Art. 32. As caixas de sedimentac¢do de substancias
ais devem ser frequentemente inspecionadas e devidamente limpas.
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CAPITULO IV
DA EMBALAGEM E ROTULAGEM

Art. 33. Todos os produtos de origem animal
entregues ao comércio devem estar identificados por meio de rétulos
registrados, aplicados sobre as matérias-primas, produtos, vasilhames ou
contéineres, quer quando diretamente destinados ao consumo publico, quer
quando destinados a outros estabelecimentos.

§12 Os produtos de origem animal manipulados, ou
a serem fracionados, devem conservar a rotulagem ou manter identificagdo do
estabelecimento de origem.

§ 292 Considera-se rétulo, para efeito deste artigo,
qualquer identificacio impressa ou litografada, além de dizeres pintados ou
gravados a fogo, por pressdo ou decalcacdo, aplicados sobre matérias-primas,
produtos ou continentes.

Art. 34. A aprovacdo e o registro de rétulo devem
ser requeridos pelo interessado, que instruird o pedido com o0s seguintes
documentos:

I - exemplares dos rétulos a registrar ou usar, em
seus diferentes tamanhos; e

It = memorial descritivo do processo de fabricagdo
do produto, detalhando sua composic3o e respectivas percentagens.

Paragrafo Unico. Quando o peso, a data de
fabricacdo e a data de validade somente possam ser colocados apos
acondicionamento e rotulagem do produto, o requerimento deve consignar essa
ocorréncia.

Art. 35, Registrado o rétulo, o Servigo de Inspecdo
Municipal comunicara ao estabelecimento interessado sua aprovagdo, devendo
arquivar a via apresentada como parte integrante do processo de registro junto
ao Servigo de tnspe¢do Municipal.

Art. 36. Os rétulos registrados devem trazer
impressa a declarag¢iio de seu registro no Servico de Inspe¢do Municipal, seguida
do produto.

Art. 37. Os rotulos devem ser usados somente para
os [produtds a que tenham sido destinados e nenhuma modificagdo em seus

>
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Art. 38. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser
aplicado escondendo ou encobrindo, total ou parcialmente, dizeres de
rotulagem ou o carimbo da inspe¢ido municipal.

Art. 39. Além das exigéncias previstas neste
decreto, na legislagdo federal vigente, os rétulos devem obrigatoriamente conter
as seguintes indicacbes:

I - nome do produto em caracteres destacados,
uniformes em corpo e cor, sem intercalagio de desenhos e outros dizeres,
obedecendo as discriminagbes estabelecidas nas normas federais e estaduais;

It — nome da empresa responsavel;

Il — nome da empresa que tenha completado
operagdes de acondicionamento, quando for o caso;

IV — carimbo oficial da inspe¢do municipal;

V. - identificacdc do  estabelecimento,
especificando o nome do fogradouro, nimero, cidade e telefone;

VI — marca oficial do produto;

VIl — data de fabricacdo, prazo de validade e
numero de lote;

VHI - férmula de composic8o do produto ou outros
dizeres, quando previstos nestas normas;

IX — peso bruto, liguido ou volume;

X -~ o numero do registro, sendo os 3 {trés)
primeiros algarismos destinados ao nimero do estabelecimento e 0s demais
referentes ao produto; e

X1 — a especificacdo: “Industria Brasileira”.

Art. 40. A data de fabricagdo e prazo de validade,
conforme a natureza do envoltério deve ser impressa, gravada ou declarada por
meio de carimbo, detalhando dia, més e ano, podendo este Gltimo ser
representado pelos dois algarismos.

Art. 41. E proibida qualquer denominagdo,
declaragdo, palavra, desenho ou inscrigdo que transmita falsa impress3o, fornega
indicacdo errGnea de origem e de qualidade dos produtos, podendo essa
proibicdo se estender, conforme fundamentada decisdo do Servigo de Inspecdo
Municipal, as denominagbes improprias.

Art. 42. Os rotulos das embalagens de produtos
que ndo forem destinados a alimentacdo humana devem conter, além do
carimbo da inspegdo municipal, a declaracdo “NAO COMESTIVEL”, obrigatédria
também as embalagens a fogo por gravacio, e em qualquer dos casos, em

caracteres bem destacados.

Art. 43. No tocante a embalagem e a rotulagem de
rodutos de origem animal, devem ser observadas as legislagdes federais dos
rgaos correlatos, assim como o Cadigo de Defesa do Consumidor.
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Art. 44. Os estabelecimentos devem comunicar ao
Servico de Inspe¢dao Municipal a ndo utilizagdo de qualquer rétulo para fins de
cancelamento do registro.

Art. 45. (Os carimbos oficiais em qualquer
estabelecimento devem reproduzir fiel e exatamente os modelos determinados
por normas estabelecidas pelo Servico de Inspecdo Municipal.

Art. 46. No caso de cassagdo de registro ou de
fechamento do estabelecimento, fica o estabelecimento responsavel obrigado a
inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob as vistas da inspec¢io municipal,
a qual entregard todos 0s carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

CAPITULO V |
DOS EXAMES LABORATORIAIS

Art. 47. Os produtos de origem animal prontos
para consumo, bem como toda e qualquer substdncia que participe de sua
elaboragdo, estdo sujeitos a exames fisico-quimicos e microbioldgicos, em
conformidade com a legislagdo vigente e com as normas técnicas aplicaveis
expedidas por drgaos competentes.

Art. 48. A periodicidade e o tipo das andlises
laboratoriais a serem efetuados pelo estabelecimento, serdo definidos pelo
Servigo de Inspegdo Municipal, observando a legislagdo vigente e as normas
técnicas aplicaveis expedidas por érgdos competentes.

Pardgrafo Unico. Os resultados das andlises
laboratoriais oficiais, bem como aquelas realizadas por laboratérios
credenciados, quando encaminhados ao estabelecimento, devem estar em
envelopes lacrados, s6 podendo ser abertos pelo veterindrio do Servico de
inspeg¢do Municipal.

Art. 49, As técnicas de exames e a orientagio
analitica serdo padronizadas de acordo com a legistacdo vigente e com as normas
técnicas aplicaveis expedidas por érgios competentes,

§12 Deve ser preenchido, em todos os seus itens, o
Termo de Colheita pelo Servigo de Inspe¢do Municipal, e conter assinatura do
funcionario que coletou a amostra.

8§22 A amostra deve ser coletada em triplicata,
represefitando uma delas a contra prova que permanecerd em poder do
nteresspdo, sendo as demais encaminhadas ao laboratério credenciado,
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§32 Tanto a amostra como a contra prova devem
ser colocadas em invélucros apropriados e aprovados pelo S.1.M., que deverio
ser fechados, lacrados e rubricados pelo interessado e pelo funcionario gue fez
a coleta, correndo o custo do envio e das andlises ao dnus do interessado.

§4° Quando o interessado divergir do resultado do
exame pode requerer, dentro de 48 (quarenta e oito) horas, a analise de contra
prova.

§52 O requerimento deve ser dirigido ao Servigo de
inspecdo Municipal.

§62 O exame de contra prova deve ser realizado no
mesmo laboratério oficial e/ou credenciado que procedeu ao exame da prova,
podendo o interessado fazer-se representar por um técnico de sua preferénciae
confianca.

§7¢ Havendo divergéncia entre os resultados da
analise fiscal e da pericia de contra prova, novo recurso pode ser encaminhado
ao Servigo de Inspecdo Municipal, que determinara novo exame a ser realizado
sobre a amostra em poder do laboratério.

§82 Confirmado o resultado da anélise, o Servigo de
Inspecdo Municipal determinard a sua destinacdo.

§ 92 A violagdo das amostras coletadas pela equipe
do Servico de inspec¢io Municipal sera caracterizada como fraude, aplicando-se
as sangBes previstas na Lei n2 9.330, de 2018.

Art. 50. No caso de suspeita de contaminac¢do de
produtos e matérias-primas, deve ser coletada amostra para analise laboratorial
dos mesmos, ficando suspensa sua comercializacdo e ficando o responsavel do
estabelecimento como fiel depositario dos produtos e matérias-primas até o
resultado das anélises.

CAPITULO VI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 51. Nos estabelecimentos sob inspegio
unicipal, a fabricagdo dos produtos nio padronizados somente serd permitida
dejois de previamente aprovada a respectiva férmula pelo Servigo de Inspecio
Muhicipal.

Paragrafo Unico. A aprovacio de férmulas e
processos de fabricacdo de quaisquer produtos de origem animal inclui os que
estiyerem sendo fabricados antes da entrada em vigor do presente decreto.
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Art. 52. A fixacdo, classificacdo de tipos e padrdes,
aprovacdo de produtos de origem animal e férmulas, rétulos e carimbos,
constituem atribuicdo do Servigo de inspecac Municipal mediante instrugfes
definida para cada caso, obedecida a legislagdo sanitaria municipal, estadual ou
federal em vigor.

Art. 53. Os estabelecimentos oficiais estatais est3o
equiparados aos estabelecimentos particulares no que diz respeito as
observancias e responsabilidades das disposi¢des deste decreto.

_ Art. 54. Fica o Servio de Inspecdo Municipal
autorizado a editar os atos complementares e normas técnicas que se fizerem
necessarios para o cumprimento deste Decreto, os quais deverdo ser
obrigatoriamente visados pela Coordenadoria Executiva da Agricultura ou pela
Secretaria Municipal de Trabalho e Desenvolvimento Econdmico,

Art. 55. Este decreto serd suplementado, no que
couber, pelas legislagbes estadual e federal correlatas, bem como por normas
técnicas aplicaveis expedidas por érgdos competentes.

Art. 56. Este decreto entra em vigor na data de sua
publicacdo.

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE
junho do ano de 2019 (dois mil

RAQUARA, aos 05 (cinco) dias do més de

EDINHO SiLVA

Publicado na Coordenadoria 5xecutiv

s do S
ARINA RIBEIRO DA SILVA
Coordenadora Executiva de Justica e Cidadania

de lustica e Cidadania, na data supra.

Arquivado em livro proprio 01/2019. (“rap”).
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